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PRODUCTOS ALIMENTICIOS SIMONETTA S.A

SISTEMA DE CALIDAD 

Fecha de Emision

Fecha Revision 

Version

Pagina

Nombre del Fabricante

11,4 - 1% Materia prima

4. Lista de Ingredientes y Aditivos: 

4.1. Listado  de ingredientes y aditivos ( En orden decreciente deacuerdo a la formulacion)

3. Diagrama de Flujo: proceso de  elaboracion y envasado

2. Descripcion del Producto:

2.1. Descripcion general

100,00%

Nicotina mida

Tiamina (B1)

Unidad de venta 200 g

Harina de trigo

NOTA: Los valores de la formulacion corresponden a datos aproximados.

Agua 24 - 16%

1. Antecedentes Generales:

Marca La Bonita

Productos Alimenticios Simonetta S.A

5. Informacion nutricional

5.1. Tabla de Informacion Nutricional:

Semola de trigo

2.3. Claima (descriptores) 

Hierro

Riboflavina (B2)

Acido Fólico

Producto alimenticio elaborado medinate la mezcla automatica harinas y agua, pasando a una amasadora para  homogenizar  

humedad y dar textura a la masa, siguiendo a otra amasadora sometida a vacío donde termina el proceso de homogenización. 

Esta masa la toman los tornillos extrusores empujándola contra un molde que le da forma (spaguetti, concha, codos, etc.). 

Continuando al cortador para obtener el largo programado. Se conduce a un proceso de secado por medio de calor inducido a 

través de  intercambiadores  de calor y ventiladores haciendo el primer paso de  termo higrometría, el cual ayuda a la 

estabilización y revenido para lograr el secado. Finalmente la pasta es empaquetada automáticamente y esta lista para su 

distribución.

Pastas Alimenticias

Niacina

Pais de elaboracion/Enbasado Colombia

Agua

Ingredientes % De composicion referencial Funcion tecnologica Limite Legal de aditivos

64,6 - 84% Materia prima

Acondicionamiento - Amasado

TOTAL

2.2. Descripcion Legal Pastas alimenticias  

FICHA TECNICA PASTA  LA BONITA 200g

DO-CA-007-23

Nombre del Producto

Registro Sanitario No. RSAD10I22503



Tablas Referenciales

X

X

Minimo Maximo

200g 197g 203g

Resolucion 

16379/requisitos 

internos 

24

Pasta quebrada, ventiada

Color amarillo oscuro debido a 

exceso de temperatura en 

proceso

Volumen

Parametos 

internos

Defecto A

Defecto B

Pasta lisa, apariencia deseable

Contenido neto

Los datos incorporadoas  dentro de las caracteristicas de calidad deben responder a las caracteristicas propias del producto asegurando el 

cumplimiento legal y normativo del pais en el cual se esta desarrollando el producto y se prevee comercializar.

7.1. Caracteristicas Fisicas

limites
Tipo de analisis valor declarado Metodo de referencia

Color amarillo con alguna 

transparencia

6. Contenido de Potenciales Alergenos

6.1 Definicion

6.2 lista de alergenos presentes en el producto Naturalmente contenido gluten

pescados y derivados

Nueces y sus derivados

Huevos y derivados Cereales con gluten

Gravimetrico

unidades por envase

Contenido drenado

7.1.1 Definir porcentaje  Defectos

Dimensiones

otros (indicar)

norma de 

referencia

Alergenos presentes en otros productos derivados en la misma 

linea N:A:

Alergenos presentes en la planta N:A:

7.  Especificaciones de calidad

Analisis de laboratorio

Resolucion 2492

TECNIMICRO

5,2 Fuente de informacion Nutricional

leche y productos lacteos crustaceos y sus productos

Mni, y sus productos



Empaque con inconvenientes 

en selle vertical y horizontal.

Tintas de empaque con los 

colores no aptos (descoloridos)

Minimo Maximo

10.31 _ 13

0,61 _ 0,8

13,65 10,5 _

0,08 _ 0,45

0,46 0,4 _

N:D: _ _

N:D: _ _

N:D: _ _

N:D: _ _

N.D.

_

10

plan muestras 
Metodo de 

referencia
Resultado n c m M

1200 3 1 800.000 ####

<3 3 1 43 150

<3 3 0 <3 -

<100 3 1 100 200

<10 mohos; 20 levaduras 3 1 4000 5000

Ausencia 3 0

7.7. Modo de preparacion

Por cada 100 g de pasta, Hirva un litro de agua, con aceite y 

sal algusto. Agrege las pastas, en agua  hirviendo y espere 

de 12 a 15 minutos. Retire del fuego y escurra en un 

colador. Adicionar en sopas en proporcion al gusto

7.5. Uso previsto
Es utilizado como plato principal, ensaladas, o sopas. Este 

producto puede ser consumido  por personas mayores de un 

7.6  Poblacion  vulnerable Las personas alergicas al gluten

Kjeidahl

Acides como acido Oleico Titulacion

Grasa Soxhlet

Aflatoxina  B1 Cromatrografia (HPLC)

Aflatoxina B2 Cromatrografia (HPLC)

Cromatrografia (HPLC)

Microorganismos

Aflatoxina G1

Aflatoxinas Totales (B1, B2, 

C1, G2)

Aflatoxina G2

Resolucion 

4393/1991

7.3. Caracteristicas Microbiologicas

Limites

Cromatrografia (HPLC)

Cromatrografia (HPLC)

Humedad

Secado por 

desterninador de 

humedad

Cenizas Gravimetria

Proteina

Defecto E

7.2. Caracteristicas Quimicas

Tipom de analisi Valor declarado

Limites

Metodo de referencia
Norma de 

referencia

tintas con los colores acordados con el 

proveedor de empaque

Parametos 

internos

Defecto C

Defecto D

Selle resistente y bien sellado

Salmonella Ausencia

After Taste

Textura Superficie lisa

7.4.  Caracteristicas sensoriales

Apariencia Superficie sin presentar asperezas, ni rajaduras

Aroma Caracteristicos 

Color

Sabor Caracteristicos 

Amarillo con alguna trasparencia

Staphylococcus aereus CP

Hongos y levaduras

Mesofilos aerobios

Coliformes totales 

Coliformes Fecales
Resolucion 

4393 / 91



Espesor peso

40 +/-10% 3 g.

espesor peso

2,0 Micras 24 g.

Espesor espesor

Tipo de impresión Colores de impresión No. De colores Alto Largo Ancho

Lamina impresa en 

polipropileno bihorentado

Amarillo, Blanco, 

Magenta Rojo y 

colores especiales
5 4 mm. 31 cm. 16 cm.

Tipo de impresión Colores de impresión N. colores Alto Largo Ancho

N:A: N:A: N:A: 5x5 cm 26 cm 38 cm

Tipo de impresión Colores de impresión N. colores

N:A: N:A: N:A:

Elaboracion

Vencimiento

Lote

Duracion 1 AÑO

L: Corresponde a 

un codigo interno 

de produccion
17/03/2022

11/03/2023

Temperatura ambiente

9.2. Resolucion sanitaria de trasnporte

11. Vida util de producto y codificacion de trazabilidad

11.2 Vida util ( producto una vez abierto) Con sumir en el menor tiempo posible

11.3. Definicion de vida util Analisis acelerado y evaluacion del parametro de humedad

10. Condiciones de Almacenamiento

10.1. Almacenamiento en bodega y tienda.

No almacenar ni transportar con combustibles, sustancias aromaticas o cualquier 

otra sustancia que pueda alterar las  caracteristicas del producto.                                          

Su almacenamiento debe ser  estibado cumpliendo con lo establecido en las 

normas de calidad vigentes

10.2. Almacenamiento una vez abierto
Una vez abierto el empaque, conservelo en un recipiente  hermeticamente sellado 

en un lugar fresco y seco.                    No introducir en la bolsa cucharas o 

utensilios humedos. Despues de abierto consumir en el menor tiempo posible.

9, Condiciones de Trasporte

9.1. Tipo de camion o contenedor

11.4.  Rotulacion Vence/ Lote : DD/MES/AÑO L-numero empacador/MES/AÑO

11.1.  Vida util (producto cerrado) un año

Envase secundario
Material

Bolsa plastica de polietileno de baja densidad

se  solicita verifica en proceso de carge del vehiculo

9.3. tipo de termografo Digital (identificar  sofwar) Convencional

Envase secundario

envase terciario

envase terciario
Material

Envase primario

MaterialEnvase primario
Lamina  en polipropileno bihorentado 

Display por caja N:A:

undades venta por Bolsa 24 unidades

Unidades venta por display N:A:

8.2. Caracteristicas de empaque  (Envases  y enbalajes)

Volumen de unidad de venta N:A:

Tara el envase de unidad venta 3 grs

Peso bruto por unidad venta 253 grs

Peso bruto por display N:A:

8: Datos logisticos y Empaque

8.1.. Datos logiticos y codificacion 

Unidad de venta 250g

Volumen del display N:A:



SI

NO X

SI

NO X

 14. Certificaciones del Producto

N:A:

Control cambios 

Numero de revision Fecha de Revision Descripcion del cambio

13. Declaracion de multi residuos

REPRESENTANTE LEGAL 

1

2

Ing. Paula Catalina Mateus Prieto 

coordinadora de calidad 

MONICA BOCANEGRA SALCEDO

3

Aprobacion de ficha tecnica

Se deben adjuntar respaldo de multiresiduos en el caso que corresponda. Indicar presencia o ausencia de multiresiduos, marque con una X en el 

caso que sea presencia indicar a cual se refiere. Ejemplos: Pestiidas, ormonas. Etc.

12. Declaracion de OGM

Organismos geneticamnete modificados: Cualquier organismo cuyo material genetico  ha sido modificado de una manera qyue no se produce 

deforma natural.     Indicar presencia o ausencia de OGM, Marque con una X, en el caso que sea presencia indicar materia prima



Reporte de Análisis Microbiológico 202402-A2137 

Razón social: Productos Alimenticios Simonnetta S.A Número de ID tributaria 860038140-8

Contacto: Paula Mateus Email: calidad.simonetta@gmail.com Teléfono: 3103418513

Dirección: Carrera 44 # 20B -65 (Principal) Ciudad: Bogotá

Observaciones: N/A 

Fecha Recepción: 2024-02-27 Fecha Análisis: 2024-02-27 Fecha Reporte: 2024-03-06

Información del Ítem de Ensayo

Descripción Proveedor Lugar de Muestra Presentación Fecha de Producción

N/A N/A Enviada al laboratorio Empaque original N/A 

Cantidad Lote Vencimiento Temp. °C Condiciones Responsable de Recolección Código

200g 150224 2025-02-26 N/A N/A Cliente A2137

Norma: Resolución 1407/2022 (Ministerio de salud y Protección Social) 

Análisis Resultado Límites aceptados Incertidumbre Unidades Método Concepto

Clostridium perfringens Menor a 10 100 - 1000 N/A UFC/g ISO 15213-2:2023 - * Cumple

Detección de Salmonella spp Ausente Ausente N/A en 25 g ISO 6579-1:2017 - Cumple

E. coli Menor a 10 Menor a 10 N/A UFC/g NTC 4458 - 2018 * Cumple

Levaduras Menor a 100 100 - 1000 ± 2 UFC/g ISO 21527-2:2008 - Cumple

Mohos Menor a 100 100 - 1000 ± 1 UFC/g ISO 21527-2:2008 - Cumple

Staphylococcus coagulasa positiva Menor a 100 100 - 2000 ± 1 UFC/g ISO 6888-1: 2021 - Cumple

Los Ítems de Ensayo CUMPLEN con los parámetros especificados por Ministerio de salud y Protección Social en el numeral 7.10 PASTA ALIMENTICIA
Y PASTA ALIMENTICIA COMPUESTA DESECADA, RELLENA O SIN RELLENO en los análisis realizados. Declaración de conformidad basada en la regla
de decisión de la Resolución 1407 del 2022.

Declaración de conformidad basada en la regla de decisión descrita en la guía ILAC-G8:09:2019 numeral 4.2.1 "Declaración Binaria para una Regla de Aceptación
Simple", descrita en el documento INMF-002 de Nulab. 

Nulab con acreditación ONAC vigente a la fecha, con código de acreditación 16-LAB-002, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017, manifiesta que los análisis
identificados con este símbolo (*) NO se encuentran cubiertos por el alcance de acreditación. 

Revisó:

 
Vanessa Pardo

CALIDAD 

Aprobó:

 
Claudia Carrillo

DIRECTOR TÉCNICO 

Ítem de ensayo proporcionado por el cliente, los resultados se aplican al ítem de ensayo tal como se recibió; el laboratorio no se hace responsable de la
información suministrada por el cliente. Verifique la autenticidad de este resultado. Prohibida la reproducción parcial o total de este documento.

Los resultados emitidos son realizados en Nulab a menos que se indique lo contrario. 

EMISIÓN DEL REPORTE: 2024-03-07. FIN DEL REPORTE.

FMF-022-V10 Página 1 de 1

Resultados Pastas Alimenticias la Bonita 



Reporte de Análisis Microbiológico 202402-A2136 

Razón social: Productos Alimenticios Simonnetta S.A Número de ID tributaria 860038140-8

Contacto: Paula Mateus Email: calidad.simonetta@gmail.com Teléfono: 3103418513

Dirección: Carrera 44 # 20B -65 (Principal) Ciudad: Bogotá

Observaciones: N/A 

Fecha Recepción: 2024-02-27 Fecha Análisis: 2024-02-27 Fecha Reporte: 2024-03-06

Información del Ítem de Ensayo

Descripción Proveedor Lugar de Muestra Presentación Fecha de Producción

N/A N/A Enviada al laboratorio Empaque original N/A 

Cantidad Lote Vencimiento Temp. °C Condiciones Responsable de Recolección Código

200g 150224 2025-02-26 N/A N/A Cliente A2136

Norma: Resolución 1407/2022 (Ministerio de salud y Protección Social) 

Análisis Resultado Límites aceptados Incertidumbre Unidades Método Concepto

Clostridium perfringens Menor a 10 100 - 1000 N/A UFC/g ISO 15213-2:2023 - * Cumple

Detección de Salmonella spp Ausente Ausente N/A en 25 g ISO 6579-1:2017 - Cumple

E. coli Menor a 10 Menor a 10 N/A UFC/g NTC 4458 - 2018 * Cumple

Levaduras Menor a 100 100 - 1000 ± 2 UFC/g ISO 21527-2:2008 - Cumple

Mohos Menor a 100 100 - 1000 ± 1 UFC/g ISO 21527-2:2008 - Cumple

Staphylococcus coagulasa positiva Menor a 100 100 - 2000 ± 1 UFC/g ISO 6888-1: 2021 - Cumple

Los Ítems de Ensayo CUMPLEN con los parámetros especificados por Ministerio de salud y Protección Social en el numeral 7.10 PASTA ALIMENTICIA
Y PASTA ALIMENTICIA COMPUESTA DESECADA, RELLENA O SIN RELLENO en los análisis realizados. Declaración de conformidad basada en la regla
de decisión de la Resolución 1407 del 2022.

Declaración de conformidad basada en la regla de decisión descrita en la guía ILAC-G8:09:2019 numeral 4.2.1 "Declaración Binaria para una Regla de Aceptación
Simple", descrita en el documento INMF-002 de Nulab. 

Nulab con acreditación ONAC vigente a la fecha, con código de acreditación 16-LAB-002, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017, manifiesta que los análisis
identificados con este símbolo (*) NO se encuentran cubiertos por el alcance de acreditación. 

Revisó:

 
Vanessa Pardo

CALIDAD 

Aprobó:

 
Claudia Carrillo

DIRECTOR TÉCNICO 

Ítem de ensayo proporcionado por el cliente, los resultados se aplican al ítem de ensayo tal como se recibió; el laboratorio no se hace responsable de la
información suministrada por el cliente. Verifique la autenticidad de este resultado. Prohibida la reproducción parcial o total de este documento.

Los resultados emitidos son realizados en Nulab a menos que se indique lo contrario. 

EMISIÓN DEL REPORTE: 2024-03-07. FIN DEL REPORTE.

FMF-022-V10 Página 1 de 1

Resultados Pastas Alimenticias la Bonita 



Reporte de Análisis Microbiológico 202402-A2135 

Razón social: Productos Alimenticios Simonnetta S.A Número de ID tributaria 860038140-8

Contacto: Paula Mateus Email: calidad.simonetta@gmail.com Teléfono: 3103418513

Dirección: Carrera 44 # 20B -65 (Principal) Ciudad: Bogotá

Observaciones: N/A 

Fecha Recepción: 2024-02-27 Fecha Análisis: 2024-02-27 Fecha Reporte: 2024-03-06

Información del Ítem de Ensayo

Descripción Proveedor Lugar de Muestra Presentación Fecha de Producción

N/A N/A Enviada al laboratorio Empaque original N/A 

Cantidad Lote Vencimiento Temp. °C Condiciones Responsable de Recolección Código

200g 150224 2025-02-26 N/A N/A Cliente A2135

Norma: Resolución 1407/2022 (Ministerio de salud y Protección Social) 

Análisis Resultado Límites aceptados Incertidumbre Unidades Método Concepto

Clostridium perfringens Menor a 10 100 - 1000 N/A UFC/g ISO 15213-2:2023 - * Cumple

Detección de Salmonella spp Ausente Ausente N/A en 25 g ISO 6579-1:2017 - Cumple

E. coli Menor a 10 Menor a 10 N/A UFC/g NTC 4458 - 2018 * Cumple

Levaduras Menor a 100 100 - 1000 ± 2 UFC/g ISO 21527-2:2008 - Cumple

Mohos Menor a 100 100 - 1000 ± 1 UFC/g ISO 21527-2:2008 - Cumple

Staphylococcus coagulasa positiva Menor a 100 100 - 2000 ± 1 UFC/g ISO 6888-1: 2021 - Cumple

Los Ítems de Ensayo CUMPLEN con los parámetros especificados por Ministerio de salud y Protección Social en el numeral 7.10 PASTA ALIMENTICIA
Y PASTA ALIMENTICIA COMPUESTA DESECADA, RELLENA O SIN RELLENO en los análisis realizados. Declaración de conformidad basada en la regla
de decisión de la Resolución 1407 del 2022.

Declaración de conformidad basada en la regla de decisión descrita en la guía ILAC-G8:09:2019 numeral 4.2.1 "Declaración Binaria para una Regla de Aceptación
Simple", descrita en el documento INMF-002 de Nulab. 

Nulab con acreditación ONAC vigente a la fecha, con código de acreditación 16-LAB-002, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017, manifiesta que los análisis
identificados con este símbolo (*) NO se encuentran cubiertos por el alcance de acreditación. 

Revisó:

 
Vanessa Pardo

CALIDAD 

Aprobó:

 
Claudia Carrillo

DIRECTOR TÉCNICO 

Ítem de ensayo proporcionado por el cliente, los resultados se aplican al ítem de ensayo tal como se recibió; el laboratorio no se hace responsable de la
información suministrada por el cliente. Verifique la autenticidad de este resultado. Prohibida la reproducción parcial o total de este documento.

Los resultados emitidos son realizados en Nulab a menos que se indique lo contrario. 

EMISIÓN DEL REPORTE: 2024-03-07. FIN DEL REPORTE.

FMF-022-V10 Página 1 de 1

Resultados Pastas Alimenticias la Bonita



Reporte de Análisis Microbiológico 202402-A2134 

Razón social: Productos Alimenticios Simonnetta S.A Número de ID tributaria 860038140-8

Contacto: Paula Mateus Email: calidad.simonetta@gmail.com Teléfono: 3103418513

Dirección: Carrera 44 # 20B -65 (Principal) Ciudad: Bogotá

Observaciones: N/A 

Fecha Recepción: 2024-02-27 Fecha Análisis: 2024-02-27 Fecha Reporte: 2024-03-07

Información del Ítem de Ensayo

Descripción Proveedor Lugar de Muestra Presentación Fecha de Producción

N/A N/A Enviada al laboratorio Empaque original N/A 

Cantidad Lote Vencimiento Temp. °C Condiciones Responsable de Recolección Código

200g 150224 2025-02-26 N/A N/A Cliente A2134

Norma: Resolución 1407/2022 (Ministerio de salud y Protección Social) 

Análisis Resultado Límites aceptados Incertidumbre Unidades Método Concepto

Clostridium perfringens Menor a 10 100 - 1000 N/A UFC/g ISO 15213-2:2023 - * Cumple

Detección de Salmonella spp Ausente Ausente N/A en 25 g ISO 6579-1:2017 - Cumple

E. coli Menor a 10 Menor a 10 N/A UFC/g NTC 4458 - 2018 * Cumple

Levaduras Menor a 100 100 - 1000 ± 2 UFC/g ISO 21527-2:2008 - Cumple

Mohos Menor a 100 100 - 1000 ± 1 UFC/g ISO 21527-2:2008 - Cumple

Staphylococcus coagulasa positiva Menor a 100 100 - 2000 ± 1 UFC/g ISO 6888-1: 2021 - Cumple

Los Ítems de Ensayo CUMPLEN con los parámetros especificados por Ministerio de salud y Protección Social en el numeral 7.10 PASTA ALIMENTICIA
Y PASTA ALIMENTICIA COMPUESTA DESECADA, RELLENA O SIN RELLENO en los análisis realizados. Declaración de conformidad basada en la regla
de decisión de la Resolución 1407 del 2022.

Declaración de conformidad basada en la regla de decisión descrita en la guía ILAC-G8:09:2019 numeral 4.2.1 "Declaración Binaria para una Regla de Aceptación
Simple", descrita en el documento INMF-002 de Nulab. 

Nulab con acreditación ONAC vigente a la fecha, con código de acreditación 16-LAB-002, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017, manifiesta que los análisis
identificados con este símbolo (*) NO se encuentran cubiertos por el alcance de acreditación. 

Revisó:

 
Vanessa Pardo

CALIDAD 

Aprobó:

 
Claudia Carrillo

DIRECTOR TÉCNICO 

Ítem de ensayo proporcionado por el cliente, los resultados se aplican al ítem de ensayo tal como se recibió; el laboratorio no se hace responsable de la
información suministrada por el cliente. Verifique la autenticidad de este resultado. Prohibida la reproducción parcial o total de este documento.

Los resultados emitidos son realizados en Nulab a menos que se indique lo contrario. 

EMISIÓN DEL REPORTE: 2024-03-07. FIN DEL REPORTE.

FMF-022-V10 Página 1 de 1

Resultados Pastas Alimenticias la Bonita



Reporte de Análisis Microbiológico 202402-A2133 

Razón social: Productos Alimenticios Simonnetta S.A Número de ID tributaria 860038140-8

Contacto: Paula Mateus Email: calidad.simonetta@gmail.com Teléfono: 3103418513

Dirección: Carrera 44 # 20B -65 (Principal) Ciudad: Bogotá

Observaciones: N/A 

Fecha Recepción: 2024-02-27 Fecha Análisis: 2024-02-27 Fecha Reporte: 2024-03-06

Información del Ítem de Ensayo

Descripción Proveedor Lugar de Muestra Presentación Fecha de Producción

N/A N/A Enviada al laboratorio Empaque original N/A 

Cantidad Lote Vencimiento Temp. °C Condiciones Responsable de Recolección Código

200g 150224 2025-02-26 N/A N/A Cliente A2133

Norma: Resolución 1407/2022 (Ministerio de salud y Protección Social) 

Análisis Resultado Límites aceptados Incertidumbre Unidades Método Concepto

Clostridium perfringens Menor a 10 100 - 1000 N/A UFC/g ISO 15213-2:2023 - * Cumple

Detección de Salmonella spp Ausente Ausente N/A en 25 g ISO 6579-1:2017 - Cumple

E. coli Menor a 10 Menor a 10 N/A UFC/g NTC 4458 - 2018 * Cumple

Levaduras Menor a 100 100 - 1000 ± 2 UFC/g ISO 21527-2:2008 - Cumple

Mohos Menor a 100 100 - 1000 ± 1 UFC/g ISO 21527-2:2008 - Cumple

Staphylococcus coagulasa positiva Menor a 100 100 - 2000 ± 1 UFC/g ISO 6888-1: 2021 - Cumple

Los Ítems de Ensayo CUMPLEN con los parámetros especificados por Ministerio de salud y Protección Social en el numeral 7.10 PASTA ALIMENTICIA
Y PASTA ALIMENTICIA COMPUESTA DESECADA, RELLENA O SIN RELLENO en los análisis realizados. Declaración de conformidad basada en la regla
de decisión de la Resolución 1407 del 2022.

Declaración de conformidad basada en la regla de decisión descrita en la guía ILAC-G8:09:2019 numeral 4.2.1 "Declaración Binaria para una Regla de Aceptación
Simple", descrita en el documento INMF-002 de Nulab. 

Nulab con acreditación ONAC vigente a la fecha, con código de acreditación 16-LAB-002, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017, manifiesta que los análisis
identificados con este símbolo (*) NO se encuentran cubiertos por el alcance de acreditación. 

Revisó:

 
Vanessa Pardo

CALIDAD 

Aprobó:

 
Claudia Carrillo

DIRECTOR TÉCNICO 

Ítem de ensayo proporcionado por el cliente, los resultados se aplican al ítem de ensayo tal como se recibió; el laboratorio no se hace responsable de la
información suministrada por el cliente. Verifique la autenticidad de este resultado. Prohibida la reproducción parcial o total de este documento.

Los resultados emitidos son realizados en Nulab a menos que se indique lo contrario. 

EMISIÓN DEL REPORTE: 2024-03-07. FIN DEL REPORTE.
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